
Uve  
Sangiovese, Canaiolo   

Zona di produzione
Comune di San Miniato, Pisa

Altitudine 200 s.m.l

Sistema di allevamento       
cordone speronato

Superficie vigneti 
12 Ha (7 nuovi impianti)

Viti per Ha  5000 - 5500 

Produzione uva per pianta  
1,3-1,5 kg

Produzione annua  
50000 bottiglie

Vinificazione 
Fermentazione alcolica a T° tra i 28°C e 
i 30°C in vasche di acciaio inox
Fermentazione malolattica in vasche di 
acciaio inox

Affinamento  
sei mesi in bottiglia

Note organolettiche
Colore  rosso rubino di buona
             intensità
Odore  caratterizzato da note di frutti 
             rossi maturi
Sapore  di buona struttura e 

freschezza, caratterizzato da 
tannini maturi

Grado alcolico  13,5%vol

Temperatura di servizio  18°C

Abbinamenti
piatti della tradizione toscana:
legumi, formaggi a medio impasto, 
arrosti

C h i a n t i  D . O . C . G

Fattoria di San Quintino s.n.c
Via San Quintino, 3 56027 San Miniato (Pi) 

Tel/Fax +39 571 408005
info@fattoriasanquintino.it   
www.fattoriasanquintino.it 
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